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Unser Bio-Apfelweingut ist geprégt voller Leben!

Kwasne Jabtko (Saurer Apfel) ist ein gemiitlicher Apfelweingut, mit einem wunderschénen Hof aus Ziegelstein, gelegen an der
Grenze zwischen Ermland und Masuren. Ein idealer Ort fir Landtourismus. Den Kern des ehemaligen Bauernhofs macht unsere
Apfelwein Manufaktur aus, in der natiirlicher trockener Cider hergestellt wird. Kwasne Jabtko ist eine kologisch zertifizierte
Familienfarm - wir pflegen unsere Obstbdume, bauen selbst Gemiise an, saen Getreide, kimmern uns um die Himbeerplantage
und die Gehege mit Hiihnern. Die Kiiche ist in unserem Agrotourismus das ganze Jahr iiber gedffnet. In der Saison von Mai bis
September ist im Farm das Sommerrestaurant Niwa in Betrieb. Die Betriebstagen beider Kiichen finden Sie in den sozialen
Medien.

Was Dich vor Ort erwartet

Cider, Ernte und Saftpressen gestalten den Rhythmus des Lebens hier - unsere Arbeit und die Ablaufe der Ciderproduktion kann
man rund um das Jahr beobachten. Wir wohnen am Ende der Welt, weit weg von der GroBstadt und Lérm. Rund herum gibt
es nur Obstbaume, Acker, Wiesen und Walder. Ruhe Dich aus, wie es Dir am besten geféllt - in einer Hingematte oder suche Dir
eine ruhige Stelle mit einer Picknick Decke. Zahlreiche Fahrradwege, Laufstrecken oder Aussichtsrouten warten auf Dich. Oder
verbringe den ganzen Tag vor Ort und koste den Cider oder von uns gewdhlten Weine. Im Gasthaus gibt es eine gerdumige
Couch-Zone zum Lesen (mit ausgewahlten Lektiren und Zeitschriften), Musikhoren, Spielen (kleine Spielecke fiir die Kleinsten)

oder Filme schauen (Beamer mit Filmeauswahl).
In der Gegend

In der Nahe gibt es viele Seen, manche ganz wild, manche mit Strand und vielen Freizeitmdglichkeiten fiir Erwachsene (Tauchen,
Windsurfen, Segeln, Wasserski) und fir Kinder (mit flachem Abstieg und Rutschen). Mit Fahrrad oder Auto (der néchste ist 2 km
entfernt) gut erreichbar. Plane einen Ausflug an die Kiiste und Zutawy (Gebiet des Weichsel-Nogat-Deltas) - der néchste
Meeresstrand ist 1,5 h Autofahrt entfernt. Bei gutem Wetter ist das Freibad der Therme in Lidzbark Warminski sehr empfehlenswert.
Du kannst auch einen Fahrradtrip durch malerische Hiigel aus der Eiszeit unternehmen, Paddeltour auf dem Pasteka Fluss
(Passarge) machen oder in Pastek (PreuBisch Holland) Golf spielen. In der Nahe gibt es viele befreundete Manufakturen, wo man
reinschnuppern kann (Ziegenkase, Schafskése, Lavendel, Brot) als auch Wellnessmdglichkeiten (Sauna, Balia, Massage).

Was kann man im Winter tun

In den kalteren Monaten, wenn unser nebehliegend CampSPA nicht funktioniert, nutzen wir unsere Sauna in einem alten
restaurierten Pipowagen. Im November und am Valentinstag bereiten wir ein spezielles Degustationsmenii vor. Im Friihling und
Herbst organisieren wir Yoga Wochenenden, kulinarische und dkologische Gartner-Werkstatten. Im Winter, kénnen Sie eine
Verkostung von Bauernkasen bestellen. Nehmen Sie bei schénem Wetter lhre Langlaufskier mit! Unabhangig vom Wetter ist ein
Ausflug nach Lidzbark Warminski zum empfahlen.
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Zum Essen

Unsere Kiiche basiert auf regionalen Bioprodukten: probiere unseren Kase, lokales Lamm, Gefliigel, Rind und Fische aus den nahe
liegenden Seen. Die Friichte unserer Farm landen bei uns direkt auf dem Tisch - saisonales Gemiise und Obst aus unserem
Garten, vom Feld, aus eigenem Anbau. Genauso wie Hauseingemachtes, Quark (Twarég) und selbstgemachter Frischkése zum
Friihstiick, einheimische Eier, Safte und Krduteraufgiisse. In unserem Betrieb entsteht auch Cider Essig, der in unserer Kiiche
Anwendung findet. Die Backwaren entstehen nattirlich vor Ort - gebacken wird meistens unser Friihstiicksbrot, Hefezopf und
Butterbrotchen. Alles auf der Farm entsteht auf regenerative Weise und aus dkologischen Anbau wofiir es auch zertifiziert ist.

Probiere unseren Cider - nicht gefiltert, nicht geschwefelt, nicht pasteurisiert und aus Bio-Apfeln.

Wir bieten taglich ein Meni fiir alle Géste. Glutenfreie, vegetarische oder vegane Kiiche wird nach vorheriger Absprache bei der

Reservierung beriicksichtigt.
Unser Friihstiick

Den Duft des von uns frischgebacken Brotes und das Kaffeearoma aus lokaler Rosterei wirst Du lange in Erinnerung behalten.
Das Friihstiick ist die Essenz eines gut angefangenen Tages, deswegen gibt es bei uns immer etwas Warmes, etwas Gesundes, etwas
Herzhaftes und etwas SiiBes. Das Friihstiick wir von 8:30 bis 10:00 Uhr serviert.

Mittag / Lunch

Fiir die Gaste, die den ganzen Tag vor Ort verbringen wollen, bereiten wir eine kleine Mittagskost vor. Meistens eine Suppe oder
Pasta mit Gemiise aus eigenem Anbau. Dazu gibt es Tee/Kaffee und Kuchen.

Warmes Abendessen

Das Abendessen bei uns ist die beste Gelegenheit die schmackhaften Rezepte von Kwasne Jabtko zu genieBen. Es gibtimmer eine
leckere Vorspeise, ein Hauptgericht mit Auswahl von Salaten und warmen Gemiise, einen Nachtisch und kalte oder warme
Getranke.

Da wir mit ltalien aus familidren und sentimentalen Griinden sehr verbunden sind, spiegelt sich das in unserer Kiiche wider. Wir
bieten hausgemachte Nudeln, selbstgemachte Lammwiirstchen mit frischen Kréutern und grillen gerne. Traditionelle polnische
Kiiche darf aber auch nicht fehlen. Oft sind es auch Gerichte, bei der Cider eine groBe Rolle spielt. Die warme Abendmalzeit wird
meistens gegen 18:00 Uhr serviert, in der Sommerzeit auch drauBen an der frischen Luft.
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Fiir die Kleinsten

Fir alle Géste wird dasselbe Menii vorbereitet. Sollte Ihr Kind eine Allergie haben, informieren Sie uns bitte bei der Buchung. Wir werden etwas
passendes zubereiten. Mag Ihr Kind keine Uberraschungen am Tisch, kénnen Sie immer fragen, was an dem Tag serviert wird. Wir werden uns

auf alle Falle darum kiimmern, dass alle gliicklich den Tisch verlassen.
Sommerrestaurant Niwa

Unser Sommerrestaurant Niwa ist in der Saison von Mai bis September gedffnet. Niwa liegt in unserem jungen Apfelgarten, auf einem Hiigel,
zwei Gehminuten vom Herzen unseres Farm. Es bietet eine schdne Aussicht auf die umliegenden Felder, Wiesen und Walder. An Tagen, an
denen Niwa gedffnet ist, laden wir Sie ein, Gerichte geméB der aktuellen Speisekarte zu bestellen. In Niwa wird wie in "Kwasne Jablko" saisonal
gekocht, mit Bio-Produkten und Produkten von lokalen Produzenten. Die Offnungszeiten des Restaurants erméglichen es Ihnen, Gerichte
sowohl zum Mittag- als auch zum Abendessen zu bestellen. An Tagen, an denen Niwa gedffnet ist, serviert die Kiiche des
Agrotourismus in Kwasne Jabtko nur Friihstiick.

Was kostet es

Wir bieten vier Doppelzimmer, ein Zimmer mit drei Betten (Zimmer Nr. 4) und ein Appartement mit zwei Zimmern und separaten Eingang. Das
Appartement ist gerdumig genug, um eine groBe Familie mit Kindern unterzubringen. Wir empfehlen es auch Gasten, die mit ihren Haustieren
reisen.

Jedes Zimmer ist mit einem Badezimmer mit Handtiichern und Haarfohn ausgestattet.

Die Zimmer sind am Tag der Anreise ab 15:00 Uhr zuganglich. Check-out bis 11:00 Uhr am Tag der Abreise. Alles andere ist fiir die Géste
tagstber frei zuganglich.

Bed & Breakfast Menu die Kiiche des Agrotourismus

Zimmer Nr. 1 440 PIN [ fiir 2 Pers. Lunch 60 PLN/ Pers.

Zimmer Nr. 2 4380 PLN [ fiir 2 Pers.

ZimmerNr. 3 480 PLN /fiir 2 Pers. Warmes Abendessen

Zimmer Nr. 4 500 PLN [ fiir 2 Pers. Erwachsene 120 PLN/ Pers.

Zimmer Nr. 5 450 PLN [ fiir 2 Pers. Kind 60 PLN/ Pers.

Appartement 590 PLN /fiir 2 Pers.

Zusatzlicher Gastim ZimmerNr.4 | OPLN / Kind 0-2 Jahre Cider, Wein und andere alkoholische

und im Appartement 100 PLN /Kind 3-12 Jahre Getranke werden nach Karte vor Ort
140 PLN / Pers. 13-100 Jahre berechnet

An Tagen, an denen Niwa gedffnet ist, serviert die Kiiche des Agrotourismus in Kwasne Jabtko nur Friihstiick

Sommerrestaurant Niwa
gedffnet von Mai bis September
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Ganze Haus fiir Dich

Hast Du Lust mit Freunden oder im Familienkreis das ganze Haus exklusiv fiir Dich zu buchen: die Zimmer, gemeinniitzige
Flachen mit der Couch-Zone, Filmothek und Sauna - schreibe uns an unter ewa@kwasnejablko.pl

Wie kann ich meinen Aufenthalt reservieren

Eine Reservierungsbestatigung gilt nach Uberweisung einer Vorauszahlung von 50% der Kosten und email mit Kontaktnumer.
Der restliche Betrag bitten wir vor der Anreise zu Giberweisen. Falls der Aufenthalt gekiirzt werden sollte werden die Kosten nicht
zuriickerstattet.

Kwasne Jabtko Ewa Wiechowska
BNP Paribas
PL37 1600 1462 1898 3861 1000 0001

Verwendungszweck: Aufenthaltsdatum, Vor- und Nachname der reservierenden Person
Ist .Kwasne"” was fiir mich

Wir sind eine dynamische Farm. Es besuchen uns Paare, Freundesgruppen und Géste mit Kindern. Das Gastehaus befindet sich
gleich neben dem Cider Betrieb, in dem wir einen Laden mit lokalen Produkten aus unserer Farm fiihren. Auf demselben
Hof ist auch unser Familienhaus. Die Apfelbdume und Obst- und Gemiiseanbau breiten sich gleich vor unseren Terrassen aus.
Unter der Woche ist auf der Farm unsere ganze Crew tatig. lhr kdnnt rund um das Jahr zusehen, wie unsere Produkte entstehen.
Wir haben Hunde, Katzen, Hiihner, Enten und einen Hahn - alle laufen frei rum. Magst Du Deine Tiere mitnehmen, sage uns bitte
vorher Bescheid, damit wir entscheiden kdnnen, ob es fiir das Tier und fiir uns nicht geféhrlich ist.

Wir selbst lieben es unter Menschen zu sein. Alle hier benutzen den gemeinsamen Hof, aber man findet auch in der
Gegend Wiesen und Walder, wo keine Menschenseele zu sehen ist um allein zu sein. Wenn Du gut Essen magst, Dir gefallt was
wir machen, bist Du auf den Geschmack unserer Produkte gekommen und méchtest ein Teil dieser Welt werden - toll! Magst Du
lieber volle Anonymitdt, empfehlen wir Dir gerne andere Adressen in unserer Gegend.

Manchmal gerdt man hier in ein Funkloch, die StraBen sind sehr miserabel und einen Fernseher haben wir das letzte Mal in den
'90er gesehen. Wir profitieren von spektakularer Natur, Entfernung von Industrie und den saubersten Seen Polens. Statt Kind|
bevorzugen wir den Duft von bedrucktem Papier - unsere Bibliothek und Filmkollektion steht allen Gésten zur Verfiigung.

Beim Thema Cider und Wein wird nichts dem Zufall iiberlassen. Als Sommelier kann Marcin gut beraten was zu Deiner

Laune am besten passt. Cider und Weine sind nur bio, und nach unseren persdnlichen Geschmack ausgewahlt.



